
重厚な存在感と確かな切れ味。プロ仕様の逸品

製鋼技術の飛躍的な進歩により、最高の製法で造られたスーパーゴールド2を採用。高硬度・高靭性・耐摩耗性・耐食性の四大条件を網羅し

たその超高級刃物鋼を、越前打刃物の本鍛造技術で更に鍛え上げました。刃先に浮かぶ波紋模様は日本刀のように美しく、極限まで追求した

切れ味は、高い持続性と耐久性を実現。職人が精魂込めて仕上げた実力重視のプロシリーズです。

超高級刃物鋼「スーパーゴールドⅡ」

スーパーゴールド2は別名「粉末ステンレス・ハイス」とも呼ばれており、粉末冶金工程により多量の高合金成分を微細・均一に分散さ

せた合金材で、高硬度・高靱性・耐摩耗性・耐腐食性の四大条件を網羅した超高級刃物鋼です。粉末治金法とは、材料となる粉末を型

に入れ、熱と圧力をかけて焼き固める手法です。これにより組織が非常に細かくなり、切れ味の持続性の面において優れた効果を生み

出します。硬度は刃物鋼材の中でもトップクラスで、刃欠けしにくくサビにくい特徴があります。この優れた鋼材の特性を生かし、越

前打刃物の本鍛造技術で職人が一丁一丁鍛え上げた最高級のブレードです。

●品 名 ： 『 武礼禅龍プロシリーズ 牛刀180mm &牛刀150mm』
●材 質 ： スーパーゴールドⅡ
●ハンドル： 黒合板強化木

●刃付け ： 両刃
●刃 長 ： ＜牛刀180＞約180mm、 ＜牛刀150＞約150mm
●全 長 ： ＜牛刀180＞約 303mm、＜牛刀150＞約270mm

●重 量 ： ＜牛刀180＞約 178ｇ、 ＜牛刀150＞約 103ｇ
●ロ ゴ ： ブレード表面「武礼禅龍] レーザーロゴあり

ブレード裏面「RYUSEN JAPAN」

●製 造 ： 日本製
●備 考 ： ビニール鞘、砥ぎ直し1回分無料券 2枚、証明書カード付

商品仕様

・本製品は鋭い刃付けがしてありますので、指などに触れませんようお取り扱いには十分にご注意下さい。

・刃の欠けや折れ・割れの原因となりので、衝撃的荷重はお避け下さい。

・ハンドルが傷む恐れがありますので、食器洗浄機でのご使用はおやめ下さい。

・ご使用後はお湯で洗い水分や汚れを柔らかい布で拭きとり、乾燥させて保管して下さい。

・お使いのディスプレイにより、実際の色合いと若干の違いが生じる場合がございます。予めご了承下さい。

注意事項

牛刀180mm

牛刀150mm

武礼禅龍プロ セレクト

セットには、オールマイティーに使える牛刀180と牛刀150をセレクトしました。昔ながらのシンプルなデザインが人気で、生産終了と

なった今でも多くの方にご要望いただいています。
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